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L 1 Invention concerne un appareil pour la fabrication 
de galettes de c£r6ales expanses. 

Les appareils connus de ce genre comprennent essen- 
tiellement un moule constitue de deux parties dont l'une, 
analogue h una matrice, revolt la matiere a cuire et dont 
2' autre, analogue a un poinson, comprime cette matiere a 
l'intdrieur de la matrice. Pendant cette phase de compres- 
sion, le moule et la matifere qu'il contlent sont 6chauff£s 
par un dispositif appropri£ et lorsque cette matiere est 
cuite, elle est soumise a une decompression "brusque. Ainsi 
se forme dans le moule, dont le volume s'est accru brusque- 
ment ma is qui n'est cependant pas ouvert, une galette cuite 
expans^e que l ( on pourra extraire du moule apres que celui- 
ci ait 6ti completement ouvert. 

Les phases successive s de cette fabrication presen- 
tent des difficult^ diverse s dont la principale consiste 
en ce que la galette cuite doit fctre expansee iJusqu'i attein- 
dre des dimensions tres precises* assurant au produit fini 
une qualite qui doit 6tre rigour eusement Invariable • 

Diff^rents m^canismes ont 6t6 imagines pour r£aliser 
des operations de fabrication et l f invention en propose un 
qui, entierement original et nouveau, est exempt de tous 
les dgfauts que l f on a pu trouver aux mScanismes anterieure- 
ment connus ♦ 

Les caract^ristiques essentielles de 1* appareil sui- 
vant l 1 invention resident dans la structure du moule et 
dans la construction et le fonctionnement du mgcanisme qui 
assure sa fermeture, la variation de son volume int£rieur 



jusqu'a ce que soit atteint celui qui convient au produit 
expanse et l'ouverture complete du moule. 

Des developpements de l'appareil suivant 1' invention 
resident en des dispositifs de remplissage du moule et 
d* ejection de la galette cuite. 

L' invention consiste done essentiellement en un ap- 
pareil pour la fabrication de galettes de cereales expan- 
sees, comprenant au mo ins: 

- un moule constitue" de deux elements pouvant se compenS- 
trer, l'un fixe dans l'espace, l'autre mobile ; et 

- un mecanisme de deplacement, a cyllndre et a piston., 
pour produire un mouvement relatif des deux elements du 
moule et permettant 1 'arret de l'element mobile dans deux 
positions, l'une correspondent a l'ouverture complete du 
moule et l'autre a sa fermeture complete; 

et dans lequel l'un des elements du moule forme , pour re- 
cevoir la matiere fralche a cuire, une cuvette a fond seu- 
siblement plan limite* lateralement par une bordure, tandis 
que l'element cooperant, jjouant le role d'obturateur du 
moule, presente une surface sensiblement plane, parallele 
au fond de la cuvette et lioitee lateralement par une bor- 
dure, le rapprochement des deux elements" du moule tendant 
a comprimer la matifere k cuire entre le fond de la cuvette 
et la surface plane cooperante de 1> element obturateur , et 
un eloignement suffisant des deux elements permettant l'ou- 
verture du moule et 1' extraction du produit cuit, carac- 
terise en ce que 1« element mobile relie* au mecanisme de 
displacement est l'element formant cuvette. 

Dans une forme de realisation prl£ere*e dans laquelle 
les elements du moule sont situes l'un en dessous de l'au- 
tre, 1' element formant cuvette est situe" en dessous de 
1' element obturateur. 

Suivant 1' invention, le piston du me'canisme de depla- 
cement presente a sa partie superieure une tige reliee a 



l f element mobile du moule et a sa parti e iaferieure un pro- 
longement p£n£trant a frottement doux dans une cavite pra~ 
tiquee dans le fond du cylindre situe du c6te oppose au 
moule, ledit prolongetnent comportant une gorge pSripheri- 
que dont le diametre est inf^rieur a celui de ladite cavite, 
et dont le fond est relie par au moins un canal int^rieur 
de la partie infErieure du prolongement, a la face exte- 
rieure dudit prolongement, oppos^e au piston, la distance 
entre ladite gorge et le fond de la cuvette reli€e a la 
tige du piston Etant telle que lorsque la cuvette se 
trouve dans sa position la plus haute dans laquelle elle 
ferae le moule en y comprimant la matifere, la gorge du 
prolongement infErleur du piston se trouve bien au-dessus 
du fond du cylindre dans lequel est pratiqu^e la cavite } 
cette distance est telle, d 1 autre part, que lorsqu'a la 
faveur de la descente du piston, la gorge est Juste enga- 
ge dans la cavite, le moule ne soit pas encore completement 
ouvert ; la chambre foroge entre la face inferieure du 
piston et le fond du cylindre dans lequel est pratiquee 
ladite cavity , est relive par un conduit de faible section, 
comportant une vanne, a une source de fluide sous pression, 
et par un conduit d'Evacuation de grande section, comportant 
une autre vanne, h un reservoir extSrieur de recuperation 
de ce fluide ; un canal Etablissant, par l'intermddiaire 
d'un orifice command! par un pointeau, une communication en- 
tre ledit conduit de faible section et ledit conduit d» Eva- 
cuation, cet orifice dEbouchant dans le conduit d 1 Evacuation, 
entre le fond du cylindre et ladite autre vanne; et la 
chambre limitEe infErieurement par la face supErieure du 
piston, Etant relive h une capacity contenant un deuxleme 
fluide, susceptible de rEaliser sur la face sup£rieure du 
piston une contre-pression Elastique, 

D'autres particularity de I'invention apparattront 
& la lecture de la description qui sera dEcrite ci-aprfes 



dans une forme de realisation donnee a titre d'exemple, 
s'aidant des dessins joints au present memoire, sur les- 
quels : 

- la figure 1 est une vue sch^matique, en Elevation 
et en coupe partielle, d'un appareil suivant 1' invention, 
dans 1' aspect qu'il presente dans une phase de son fonc- 
tionnement ; 

- la figure 2 est une vue en perspective du detail 
des elements du moule, dans urxe forme de realisation diffe- 
rent© de celle que repr^sente la figure 1} 

- la figure Z est une vue en coupe suivant la ligne 
III-III de la figure 2, du moule dans la forme de realisa- 
tion de la figure 2; 

- la figure 4 est une vue sch&natique en Elevation 
et en coupe partielle des parties inferieures de 1* appareil 
tel que represents k la figure 1, dans l f aspect qu*il pre- 
sente dans une autre phase de son fonctionnement; 

- la figure 5 est ua graphique traduisant en ordon- 
nees la position relative des deux elements constitutifs du 
moule, en fonction du temps porte en abscisses; 

- la figure 6 est une vue en plan par-dessous et 
en coupe suivant la ligne VI-VI de la figure 1. 

L'appareil represents a la figure 1 comprend un mou- 
le dont ^ensemble des elements est designe globaletnent par 
1 , un cadre support designe dans son ensemble par 2, pour 
I'eiement fixe du moule, et un support moteur designe dans 
son ensemble par 3, pour 1« Pigment tnohile du moule. 

Le moule 1 comprend un element fixe 10 et un element 
mobile 13. L f ei$ment fixe 10 douant le rfile d'obturateur eat 
formg par un plateau d f allure generale tronconique presen- 
tant h sa partie inferieure une surface 11 sensiblement plane, 
L'etendue de la surface 11 est limitee par une bordure peri- 
pherique 12 continue, Le diametre du plateau est tres legfe- 
recent plus grand k sa partie supSrieure qu«& sa partie 
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inferieure. 

L f element mobile 13 du moule 1 est const itue par une 
cuvette dont le volume inter ieur est sup'erieur au volume 
d'une galette finie* Le fond 14 de la cuvette est sensible- 
tnent plan% L f etendue de la surface du fond 14 est limit£e 
par une bordure continue dont la surface inter! eure 15 est 
legerement tronconique, la conicit6 de cette surface cor- 
respondant a celle de la surface de la bordure pSriph^rique 
12 de 1' obturateur fixe* Cette disposition tronconique est 
destinSe a faciliter le demoulage des galettes finies, 

Le volume de la cavite du moule 1 forme par comp£- 
nStration des Elements 10 et 13 varie entre un minimum qui 
correspond au rapprochement maximal des surfaces 11 et 14 
et qui est inffirieur au volume d'une galette expansSe finie, 
et un maximum qui est celui de la cuvette ouverte et qui 
est superieur k celui d'une galette expans^e, 

Sur la figure 1, le moule est repr6sent£ ouvert. On 
voit en 16 une galette expans€e finie, sortie de la cavitS 
du moule et adhfirant a la surface inf Sri eure 11 de l v 6l£- 
ment obturateur fixe 10. L f £L6ment obturateur est fix6 h 
un plateau robuste 20 reli£ par des coloanes 21 au biti de 
l'appareil, symbolist par la surface 22. 

La cuvette constituant I 1 Element mobile 1? du moule; 
1 est portfie solidairement par une tige 30 appartenant au 
support moteur 3 et qui traverse un bloc massif 31 solidai- 
re du bati 22 de l f appareil # A son extr€mit€ inferieure, la 
tige 30 est li£e a la surface sup^rieure 32 d'un piston 33 
capable d'un mouvement alternatif dans un cylindre 34* Le 
piston 33 porte & sa face inferieure 35 un prolongement 
cylindrique 36 qui, lorsque le piston descend, s'enfonce 
danfe une cavitfi VI du fond €pais 38 du cylindre 34. Le pro- 
longement 36 poss&de, k quelque distance de sa face inf6- 
rieure, vine gorge p£riph£rique 39 dans laquelle prezuient 
nai seance, par des trous 40, des canaux 41 dSbouchant h 
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travers la face infer ieure du prolongement 36 , dans la 
cfcaufore 37. La gorge 39 est k une distance telle de la cu- 
vette 13 qu'elle se trouve Juste engagSe dans la cavit^ 37 
lorsque la distance mesuree entre les fonds 11 et 14 de la 
cuvette et de I'obturateur correspond a l^paisseur voulue 
pour une galette expansee. 

On se reportera ©aintenant a la figure 4 qui continue 
la figure 1 au niveau d'une ligne en traits mixtes, X-X. On 
voit sur la figure 4 que la cavity 37 dfibouche par un canal 
d 1 evacuation de grande section, 42», comprenant un clapet 
enti-retour pilots 52, dans un reservoir ext<5rieur de recu- 
peration d»huile,42 f f , d'oii cette huile peut fetre repompSe, 
par une pompe 44, vers son lieu d'utilisation. A cette fin, 
l f orifice de refoulement de la pompe 44 est reli6 par un 
conduit 45 contenant un clapet anti-re tour pilots 45' , k un 
conduit 43 de faible section d^ouchant dans la chatnbre 42 
sous le piston 33. Le conduit 43 est reli£ par un canal 46 
comportant un orifice de faible section 47, au canal d f Eva- 
cuation 42 f , en un point sittxS au-dessus du clapet anti- 
retour pilots 52. L'oriftce 47 peut fttre r£duit par un 
pointeau 46 f command^ de l'extSrieur de l'appareil. 

L^space cotnpris entre la face sup^rieure 32 du pis- 
ton et la parol sup£rieure 49 du cylindre 34 constitue une 
chambre 50 communiquant, par 1'interoediaire d f un conduit 
51, avec une capacity 53 contenant de I'air ou un autre 
fluide compressible, - ou non compressible, wais susceptible 
alors, k la faveur de moyens approprifis, de rSaliser une 
contre-pression Slastique. 

Le dispositif d'aliiaentation en matiere k cuire est 
designs dans son ensemble par 6. II comprend essentiellement 
une trfimie 60 en dessous de laquelle s'frtend un guide hori- 
zontal 61 formS par une plaque de t61e reliSe au bati de 
l'appareil. Le bord 62 ae ce guide 61 s f arr£te dans un plan 
vertical passant par le bord ext^rieur de la cwette 13. Sur 
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le guide 61 glisse un poussoir 65 % anim6 d'un mouvement al- 
ternatif par un radcanlsme approprig, tel qu'un vdrin ou une 
comtnande magn^tique, 64. Entre la tr^mle 60 et le poussoir 
63 se trouve un tiroir doseur 65 anime d f un mouvement al- 
ternate par un m£canlsme 66 (verin ou cotnmande magnetique)* 
Le plateau poussoir 63 est perce d'un guichet 67 qui le 
traverse de part en part et dont le contour est l€gerement 
plus petit que le contour extSrieur de l f ouverture de la 
cuvette 13 ♦ 

L'appareil coaprend encore un dispositif d« Section 
des galettes cuites, designs dans son ensemble par 7 et 
cooprenant un poussoir 70 anini£> par un mecanisme appropriS 
71 (tel qu'un v§rin ou me comtnande magnetique), d*un 
mouvement alternatif dans un plan passant par le milieu 
d f une galette 16 supposee plac^e contre la surface infS- 
rieure 11 de l f element obturateur 10. Le mouvement du 
poussoir 70 se produit dans une direction perpendiculaire 
k la direction de d^placement du poussoir d f alimentation 
63, de sorte que les galettes cuites seront expuls^es vers 
un c6t€ de l f appareil. 

Le dispositif d* Section est compl£t€ par un dispo- 
sitif assurant l f adherence des galettes cuites h la face 
inf^rieure de 1 Element obturateur pour le cas oil 1' adhe- 
rence naturelle de ces galettes, qui re suite de conditions 
relatives de temperature, ne serait pas assurSe, Le mScanis- 
me de retenue des galettes comprend une aiguille 81 tra- 
versant la surface inf^rieure 11 de I'obturateur. Cette 
aiguille est susceptible d*6tre retiree par un mecanisme 
(verin ou commande magn£tique) 8 plac£ au^dessus de l'appa- 
reil, 

Le fonctionnement de l f appareil ainsi dScrit a lieu 
comme suit, Dans une premiere phase, de la matiere & cuire 
contenue dans la tr€mie 60 tombe dans le tiroir doseur 65 
et, h la faveur d'un mouvement du m£canisme 66, une quan- 
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tite" dosee de matiere vient tonber dans la cavite" du gui- 
chet 67. Le mecanisme 64 pousse alors le plateau 63 dans 
l'espace compris entre lcs elements 10 et 15 du mecanlsne 
de compression 3, en aorte que l'ouverture inferieure du 
guichet 67 vienne ee placer au-dela du bord 62 du guide 61 
et au-dessus de l'ouverture de la cuvette 1?. La matiere a 
cuire tombe dans la cuvette 13 sans la remplir entierement. 

Le ine"canisine ol4o~pneumatique du support tnoteur 3 
entre alors ea action. 

On ferine le clapet 52 et on ouvre le clapet 45' . Puis, 
on met en action la pompe 44. De l'huile sous pression arrive 
dans la chambre 42, invitant le piston a s'elever en compri- 
mant l'air contenu dans la chambre superieure 50. Le piston 
33 et la tige 30 s'elevent en entralnant la cuvette 13 qui 
vient coiffer 1' element obturateur 10 en comprioant la ma- 
tiere a cuire entre les surfaces 11 et 14 des Elements du 
ooule. Cette phase correspond a la figure 4. Des elements 
chauffants (non represented) Schauffent le ooule 1 et la 
matiere contenue dans celui-ci et lorsque cette matiere est 
cuite, elle doit etre expansee. A cet effet, on ferme le cla- 
pet 45' et on ouvre le clapet 52. Le piston 33, sous 1 'action 
£Lastique de l«air contenu dans la chambre 50, descend en 
refoulant l'huile de la chambre inferieure 42 a travers les 
trous 40 de la gorge 39 et les canaux 41, dans la cavite* 37, 
d'ou l'huile s'ecoule dans le bassin 42". Kne partie de 
l'huile est evacuee aussi par une partie du canal 43 et par 
1« orifice 47. dans la cavite" 37. En meme temps, le fond 14 
de la cuvette 13 qui descend s'eloigne de la surface 11 de 
1' obturateur fixe 10. Cependant, le ooule reste encore 
ferine". Lorsque la distance entre le fond 14 de la cuvette 
13 et la surface inferieure 11 de 1» obturateur 10 est 
devenue (tres rapidement) egale a l'epaisseur voulue pour 
une galette expansee, 11 se fait, en raison des considera- 
tions dioensionnelles qui oat €t€ faites plus haut, que la 



gorge 39 visnt a etre masquee par le bord superieur de la 
cavity 37. Le dibit d'ecoulement de l'huile qui se trouvait 
en dessous du piston 33 diminue alors bruaquement puisqu'il 
est re"duit au dibit du canal 43 et de 1» orifice 47. Comme 
11 rlsulte de ce qui precede, 1« instant ou se produit ce 
changement brusque de dibit coincide avec la fin de l» ex- 
pansion de la galette. Le piston 33 qui ne s'est pas ar- 
rete mals qui a ralenti brusquement son nouvement de descente 
continue a descendre jusqu'a ce que le moule soit ouvert. 
(Position de la figure 1). 

C'est h ce moment qu'eatre en action le dispositlf 
d«e\Jectlon, dont le poussolr 70, sous 1 'action du me"canlsine 
71, chasse la galette 16 qui 6talt restee adherer a la sur- 
face inferieure 11 de l'obturateur 10. Lorsque l'appareil 
est'«§quipe\ comme dans la forme de realisation representee, 
d'un dispositif de retenue des galettes contre la surface 
inferieure de l'obturateur, il est clair que ce nulcanisme 
de retenue devra avoir fonctionne pour retlrer 1' aiguille 
avant que le poussoir 70 n'entre en action. 

Les mouvements du piston 33 et de 1 Equipage qu'il 
entralne s'apercoivent facilement sur le graphique de la 
figure 5. Sur ce graphique, les ordonnees C repre"sentent la 
distance d'un point quelconque de la partle mobile du mica- 
Mane oleo-paeumatique par rapport a un plan de reference 
fixe, par exeople la distance de la face inferieure du 
piston 33 a la surface superieure du fond epais du cyllndre 
34. La tranche a du grapnique correspond a la fermeture du 
moule et la branche b correspond a la cuisson de la matiere 
conprine'e. La branche c correspond a la phase d'expansion 
qui ne dure qu'une fraction de seconde et la branche d cor- 
respond au de*noulage. Le cycle cooplet a+b+c+d a une duree 
d» environ 9 secondes, dont six secondes correspondent a 
la duree de cuisson. Ce graphique releve" sur un apparell 
existent fait ressortlr le fait qu'il n'y a pas d'arret du 
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piston a la fin de la periode d' expansion, mats continuite 
du mouvement, avec seuleraent une variation brusque de Vi- 
tesse a 1» instant t' marquant la fin de 1« expansion. Ceci 
constitue une originalite particulierement reoarquable de 
1» invention. 

La figure 2 represente en perspective, et la figure 
3 represente en coupe une variante de forme de realisation 
de 1 'ensemble 1 de la cuvette 1? et de 1 'obturateur 10. Ces 
deux elements sont chacun en forme d'un element de chenal 
dont l'ame constitue, pour 1' Element cuvette, le fond sen- 
siblenent plan 14 et pour 1 'Element obturateur 10, la surfa- 
ce de compression 11 cooperante. Les bordures des Elements 
respectifs, soit 15 et 12, ne sont pas ici continues oais 
presentent deux regions interrompues qui se font face, en 
sorte que par une disposition a angle droit des deux 616- 
ments en forae de chenal, ils puissent se compenetrer en 
menageant entre leurs fines un espace qui constitue 1» espace 
creux du moule, les parties subsistantes des bordures limi- 
tant lateralement cet espace creux dans deux directions per- 
pendiculaires entre elles. Le fond 14 du chenal constituent 
la cuvette mobile 13 presente en son centre une cavite" 14' 
destined a recevoir la matiere a cuire et dont le diametre 
ainsi que le volume sont inferieurs au diametre et au volume 
d'une galette expansee 16. Pour le clarte" du dessin, on 
n'a pas represente" a la figure 2 1' attache de 1« obturateur 
10 au plateau 20, ni 1 'attache de la cuvette 13 au pistoa 
30 qui la soutient. 
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REVENDICAT10NS 

1. - Appareil pour la fabrication de galettes de c€- 
r£ales expanses, comprenant an moins: 

- un moule constitu£ de deux €16ments pouvant se compd- 
n£trer, l*un fixe dans l'espace r 1' autre mobile; et 

- un mecanisme de d^placetnent, k cylindre et a piston, 
pour produire un mouvement relatif des deux 61€ments du mou- 
le et permettant 1 'arret de 1« Element mobile dans deux posi- 
tions, l'une correspondent a l^uverture complete du moule 
et 1' autre a sa fermeture complete; 

et dans lequel l f un des elements du moule forme, pour rece- 
voir la matiere fraiche a cuire, une cuvette a fond sensi- 
blement plan limits lat^ralement par une bordure, tandis 
que l*£l£ment cooperant Jouant le rfile d* obturateur du 
moule, pr^sente une surface sensiblement plane, parallele 
au fond de la cuvette et limiteelat£relement par une bor- 
dure, le rapprochement des deux &6ments du moule tendant 
a comprimer la matiere a cuire entre le fond de la cuvette 
et la surface plane coopSrante He 1 Pigment obturateur ,et 
un Sloignement suffisent des deux elements permettant l'ou- 
verture du moule et 1 'extraction du produit cuit, carac- 
t£ris<5 en ce que l'SUment mobile relie au mecanisme de de- 
placement est 1« Pigment formant cuvette. 

2. ~ Appareil suivant la revendication 1 f dans lequel 
les deux Pigments du moule sent situSs l«un en dessous de 

l f autre, caract£ris6 en ce que l^l&nent formant cuvette est 
sltu€ en dessous de I'&iineat obturateur. 

3. - Appareil suivant ^une quelconque des revendica- 
tions prec&ientes, caract€ris6 en ce que les deux &L€ments 
du moule eont l*un et 1 •autre en forme d'un 6l6ment de 
chenal dont l'ftoe constitue, pour l'£L£ment cuvette, le fond 
sensiblement plan, et pour 1* Pigment obturateur, la surface 
de compression coopSrante, les bordures des £l€ments res- 
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pectifs pr^sentant, dans chaque element, deux regions in- 
terrompues qui se font face, en sorte que, par une disposi- 
tion a angle droit des deux elements en forme de chenal, 
ils puissent se compdn€trer en mgnageant entre leurs &mes 
un espace qui constitue l'espace creux du moule, les par- 
ties subsistantes des bordures limitant latSralement celui- 
ci dans deux directions perpendiculaires entre elles* 

4. - Appareil suivant la revendication 3, caracterise 
en ce que le fond du chenal constituent la cuvette mobile 
pr^sente en son centre une cavitS propre a recevoir la ma- 
tiere a cuire. 

5. - Appareil suivant l f une quelconque des revendica- 
tions pr6c€dentes, caract6ris6 en ce que le piston du m§ca- 
nisme de deplacement pr^sente k sa partie superieure une 
tige relive Si 1» element mobileAu moule, et a sa partie in- 
ferieure un prolongement penetrant k frottement doux dans 
une cavite pratiquSe dans le fond du cylindre situ€ du 
cCtS oppose au moule, ledit prolongement comportant une 
gorge peripherique dont le diatnfetre est inferieur a celui 
de ladite cavity , et dont le fond est relid par au moins 
un canal interieur de la partie inffirieure du prolongement, 
a la face ext^rieure dudit prolongement, oppos^e au piston, 
la distance entre ladite gorge et le fond de la cu- 
vette reliee k la tige du piston Stent telle que lorsque 

la cuvette se trouve dans sa position la plus haute dans 
laquelle elle ferme le moule en y comprimant la mat i ere, 
la gorge du prolongement infSrieur du piston se trouve bien 
au-dessus du fond du cylindre dans lequel est pratiqu£e la 
cavit€;en ce que cette distance est telle, d' autre part, 
que lorsqu'a la faveur de la descents du piston, la gorge 
est juste engag£e dans la cavitS, le moule ne so it pas 
encore complfetetnent ouvert; en ce que l^chambre form£e 
entre la face inffirieure du piston et le fond du cylindre 
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dans lequel est pratiqu£e ladite cavite, est reliee par un 
conduit de faible sect ion , comportant une vanne, a une source 
de fluide sous pression, et par un conduit d'evacuation de 
grande section, comportant tone autre vanne, a un reservoir 
extSrieur de recuperation de ce fluide ; un canal etablissant, 
par I'intermediaire d'un orifice command^ par un pointeau, 
une communication entre ledit conduit de faible section et 
ledit conduit d' evacuation, cet orifice debouchant dans le 
conduit d* Evacuation, entre le fond du cylindre et ladite 
autre vanne; et la chambre limit^e inferieuretnent par la fece 
superieure du piston etant reliee a une capacity contenant 
un deuxieme fluide, susceptible de realiser sur la face 
superieure du piston une contre-pression eiastique* 

6.- Appareil suivant la revendi cation 1, caracterise 
en ce qu'il comporte un dispositif d* alimentation compre- 
nant un guide fixe s f etendant entre un orifice de d£ charge 
d'une tremle recevant la matiere k cuire et un plan verti- 
cal le long duquel se deplace le bord exterieur de la cu- 
vette r^ceptrice, et, placS sur le guide, un poussoir pour 
la matiere a cuire, susceptible de coulisser sur le guide 
d'un mouvement alternatif , sous lection d'un dispositif 
moteur approprie. 

7*- Apparell suivant la revendication 6, caracterise 
en ce que le poussoir se pr^sente sous la forme d'un plateau 
perce d'un guichet dont le contour correspond senslblement 
a celui de l'ouverture de la cuvette, et tel que, lorsque 
le poussoir se trouve en dessous de la tremle, le guichet 
re$oive par son ouverture superieure une quantite de matiere 
£gale & celle qui doit 6tre culte en une fois, et que, 
lorsque le poussoir est antene entre lfi cuvette et l'operateur 
cooperant, la matiere tombe librement dans la cuvette par 
l'ouverture inferieure du guichet* 

8.- Appareil suivant la revendication 7t caracterise 
en ce qu'il comporte, entre la tremle et le plateau poussoir, 



un tlrolr doseur susceptible de prendre deux positions ex- 
tremes, dans l'une desquelles il revolt une quantity d6ter- 
min£e de matifere a cuire, et dans l 1 autre desquelles il dis- 
charge cette quantity de matifere dans le guichet du plateau 
poussoir. 

9. - Appareil suivant I'une quelconque des revendica~ 
tions pr£c£dentes f caractSrisS en ce qu*il comporte un dis- 
positif dejection de galettes expanses, constituS par un 
poussoir se d^plagant, lorsque le tnoule est ouvert, dans le 
plan moyen de la galette cuite et expansSe, eppliquee contre 
la surface inffirieure de l*616tnent obturateur, dans une di- 
rection perpendiculaire k celle du d£placement du poussoir 
d 1 alimentation. 

10, - Appareil suivant la revendication 9 $ caracteris£ 
en ce que la surface inf^rieure de l ! £l3ment obturateur est 
traversle par une aiguille sur laquelle la galette cuite 
vient s'embrocher et qu'un m^canisme de re trait suraontant 
l'obturateur fixe retire au moment pr£vu pour Injection. 



SRUX£LL£S, i« 



- 6 Ml 1982 ... 





14- 



